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Desayunos




Desayunos

e Yogui: Bowl de fruta
fresca, pudding de chia,
yogurt natural y granola.
Acompanado de jugo
natural.

Valor por persona $28.100

e Colombiano: Huevos
revueltos con tomate,
cebolla, maiz y chorizo
acompanados de
pancitos, mantequilla,
mermelada y una bebida
caliente (Té, Café con
leche, Chocolate o Tinto)

Valor por persona $26.950

e Buffete: Parfait de
yogurt y frutos frescos
rojos 0 amarillos,
omelette de jamoéon de
pavo, queso Yy hongos
servido con un toque de
sour cream, pancitos,
mantequilla, mermelada,
jugo natural y una bebida
caliente (Té, Café con
leche, Chocolate o Tinto)

Valor por persona $36.500



Desayunos

e Tipico: Tamal, pandebono de queso o bocadillo, queso
doble crema o queso peray chocolate caliente.
Valor por persona $26.900

e Francés: Tostadas francesas con frutos rojos frescos, miel,
un toque de canela en astillas y jugo natural.
Valor por persona $26.900

e Cachaco: Chocolate espumoso acompanhado de queso
doble crema o queso pera y dos esponjocitos pandebonos,
uno de queso y uno de bocadillo.

Valor por persona $18.800

e Ejecutivo: Croissant de jamon y queso acompanado de una
porcion de fruta de temporada y jugo natural.
Valor por persona $16.500






Refrigerios

-Para Todos - Todos nuestros refrigerios van

o Alternativa 1: Croissant acompafados por una bebida

de queso o0 jamén vy

queso Entre las bebidas, puedes escoger :
e Alternativa 2: Corazon Jugo en caja, gaseosa personal, pony
hojaldrado malta personal o jugo natural (en
e Alternativa 3: Palito de  garrafones y con vasitos de carton),
queso avena, yogurt o kumis en bolsita
e Alternativa 4: Mantecada personal o puedes hacerle un
e Alternativa 5: Almojabana upgrade a la bebida con las
e Alternativa 6: Galleta alternativas que te proponemos mas
adelante!

Valor por persona $10.400

“Fit -

e Alternativa 7: Parfait de
yogurt griego y frutos
amarillos, acompafiado
de galleta de avena.

e Alternativa 8: Pancakes
de banano sin harina,
acompafados de miel,
fresas y uva isabelina.

e Alternativa 9: Cake de
avena con miel y fruta de
temporada.

Valor por persona $20.400




Refrigerios

-Deliciosos-

Alternativa 10:
Empanada de carne o
pollo.

Alternativa 11: Arepa de
queso.

Alternativa 12:
Pandebonos x 2
Alternativa 13: Milhoja.
Alternativa 14: Pastel de
carne, pollo o
hawaiano.

Alternativa 15: Palito
hojaldrado de
salchicha.

Valor por persona $10.800

Pregunta por
nuestros

empaques en \

hojita de tamal,
son compostables
y biodegradables!

-Para Consentir-

Alternativa 16: Torta de naranja.
Alternativa 17: Volovan de pollo
con champifiones o frutos rojos.
Alternativa 18: Sanduche de
jamony queso con mayonesa de
albahaca.

Alternativa 19: Wrap de jamon,
queso, lechuga, maiz con
mayonesa de perejil.

Alternativa 20: Pie de limon
Alternativa 21: Fresas con
crema.

Alternativa 22: Pan de chocolate.

Valor por persona $13.800




Refrigerios

Recogemos el material
aprovechable de
nuestra materias

primasy lo
entregamos a la
Fundacién
Reciclosocial. Asi nos
aseguramos de que
sea reciclado de la
manera correcta.
Pero no es solo esto...

/\

-Gourmet-

Alternativa 22: Croissant de
almendras.

Alternativa 23: Minipizzas de jamon
serrano, rugula y tomates secos.
Alternativa 24: Minipizzas de queso
azul y pera.

Alternativa 25: Trio de
minisanduches:

Salmon y mostaza

Prosciutto y manzana

Pechuga de pavo y queso

holandés

Alternativa 26: Hamburguesa

Valor por persona $22.000




Refrigerios
iHazles un Upgrade!
ACOMPANAMIENTOS

Papas chips x 50
gramos $4.700
Platanitos
(dulces/salados) x 50
gramos $4.700
Chocolatina jet
pequeia $1.750
Manzana $4.000
unidad

Pera $4.000 unidad
Mandarina $2.500
unidad

Banano $1.500
unidad

Porcion de fruta de
temporada en
empaque individual
$7.700

Implementamos el
programa Botellas que
No Dejan Huellas a
traves del cual nos
entregas las botellas de
vidrio que llegan en tus
refrigerios para nosotros
darles una nueva vida.
Pero no es solo esto...

OTRAS BEBIDAS

Jugo Natural en botella de Vidrio
$2.500 adicionales

Avena natural en botella de vidrio
$2.500 adicionales

Té Hatsu en cajita $2.500
adicionales

Té Hatsu en botella $5.500
adicionales

Soda Hatsu en botella $3.300
adicionales

Soda Hatsu en lata $2.800
adicionales




UerZos



Almuerzos

-Gourmet-

e Una carne, dos
acompafnamientos, postre y
bebida
Lomo de res $55.000
Otras Carnes $49.500

e Dos carnes, dos
acompafnamientos, postre y
bebida $59.200

-Carnes -

Lomo de res con salsa de frutos
rojos y tocineta

Lomo de res en salsa Dijon
Lomo de res a la pimienta con
vino tinto

Costillas de cerdo BBQ
Escalopes de cerdo con
champifiones y tocineta
Pernil de cerdo glaseado

Cordon bleu

Coq au vin: Pernil de pollo con
cebollas grilladas y zanahoria
Pollo al curry con leche de coco
Pollo al pesto y limoén

Trucha grillada con mojoy
almendras

Tilapia en salsa de limonaria y
COCo



-Arroces -

Arroz con curry y arandanos
Arroz con coco

Arroz almendrado

Arroz infusionado con
limonaria

Arroz salvaje

-Postres -
Pie de limén
Mousse de
chocolate y
limonaria
Panacotta
Cheesecake de
frutos rojos
Crumble de uchuva

-Papas -

Croquetas de papay queso
Gratinado cremoso de papa

Papitas salteadas con romero
Papas en acordedn especiadas

Cous cous tostado con tomates y

albahaca
Coquetas de quinoa
Falafell

-Bebidas -

Jugo natural

Té Hatsu en caja
Sodas saborizadas
Gaseosa personal




-Ejecutivos-
Valor por persona $35.200

Alternativa 1: Beef bourgignon
(Estofado de res al vino tinto
con champifiones), puré de
papa y ensalada verde, postre
y bebida.

Alternativa 2. Pulled Pork,
guacamole, platano maduro,
pico de gallo, arroz al cilantro y
maiz tierno, postre y bebida.

Alternativa 3: Pierna pernil a la
cazadora, gratin de papas y
ensalada del huerto, postre y
bebida.

Alternativa 4: Milanesa de
cerdo, vegetales salteados vy

arroz con seésamo, postre vy
bebida.

Alternativa 5: Arroz con pollo,
papotas, y ensalada del
huerto, postre y bebida

Iternativa 6: Cerdo pibill, puré
de platano y ensalada verde,
postre y bebida

Adicionale sopa, crema o
porcién de fruta por $9.900

Almuerzos




Almuerzos

-Veggies-

Alternativa 1: Bowl de quinoa, tofu,
champifiones, cebolla, vegetales frescos.

Alternativa 2: Ensalada mediterranea: Mix de
verdes, aguacate, cous cous, chutney de mango.

Alternativa 3: Sanduche de pesto: Rodajas de
tomates frescos, tomates secos, pesto de
albahaca y queso mozarella. Acompafiado de
papas chips.

Valor por persona $41.500

-Ensaladas-

Alternativa 1: Ensalada césar con
pollo $37.500
Con Salmén $45.500

Alternativa 2: Ensalada de pollo
ajonjoli: Lechuga en vinagreta de
miel mostaza, queso, tomates
cherryy pollo en julianas $37.500

Alternativa 3: Ensalada de lomoy
almendras: Mix de verdes, lomo
salteado, almendras, mozarellay
agras con reduccion de balsamico -
$44.000 -

Todos estos almuerzos van acompanados por M




A\m\uerzos

Alternativa 1. Lasafia de pollo y
champifiones, carne bolofiesa o
mixta, pan, ensalada y bebida.
Alternativa 2: Lasafia de espinaca y
ricotta, pan, ensalada y bebida
Alternativa 3: Raviolis de pollo
carbonara o carne en mantequilla de
tomates secos., pan, ensalada vy
bebida y bebida

Alternativa 4: Raviolis de espinaca en
salsa rossé, pan, ensalada y bebida.

-Pastas-

Valor por persona $37.200

N

-Tipicos-

Alternativa 1: Chuleta valluna,
papotas y ensalada. Bebida y
postre.

Alternativa 2: Cazuela de
frijoles con arroz, tajadas de
maduro, maiz tierno, aguacate
y chorizo. Bebida y postre.
Alternativa 3: Ajiaco con pollo,
arroz blanco, aguacate, crema
de leche y alcaparras. Bebiday
postre.

Alternativa 4: Sobrebarriga al
horno, aguacate, papas
chorreadas y ensalada verde o
arroz (previa eleccion). Bebida y

postre. Valor por persona $35.200



Almuerzos

-Sanduches-

e Alternativa 1: Lomo de res con pimentones asados, cebollas
caramelizadas, tomates secos y lechuga. Acompafiado de
papas chips y bebida.

e Alternativa 2: Roast Beef con queso y pifia asada.
Acomparfiado de papas chips y bebida.

e Alternativa 3: Pechuga de pollo BBQ, cebollas caramelizadas
y queso. Acompafiado de papas chips y bebida.

Valor por persona $34.000

-Bowls-

e Alternativa 1 Salmoén : Arroz de
sushi, salsa teriyaki, mango,
pimenton, aguacate y cilantro.
Acompafiado de bebida
Valor por persona $47.500

e Alternativa 2 Aloha: Mezclum,
pescado blanco, aguacate,
pimentén, maiz  tostado,
naranja en cascos, cebolla
morada, cilantro y siracha
mayo. Acompafiado de bebida
Valor por persona $43.800

e Alternativa 3 Caribe: Arroz con
coco, pescadito crocante, maiz
tierno, aguacate, cilantro,
chips de platano y suero
costefio. Acompafiado de
bebida.

Valor por persona$43.800




Recogemos el plastico no
reciclable y lo ponemos en
botellitas que luego llevamos al
punto de acopio de Botellas de
Amor. Pero no es solo esto...



Pasabocas

-Hojaldrados-
-Del Mundo-

Empanaditas de carne
Empanaditas de pollo
Minipalitos de queso
Minipastelitos de salchicha
Minipastelitos de arequipe

e Bombones de pollo
con miel mostaza

e Chips de patacdn con
guacamole y hogao

e Canasta de patacon Valor unidad $4.100
con ceviche de
mango -Brochetas-
e Choricitos en salsa
BBQ e Brocheta de carne
e Antipasto con e Brocheta de pollo
tostaditas e Brocheta mixta
e Manzana verde con e Brocheta capresse
cabano e Brocheta de frutas
e Finger sandwich de
jamon queso con Valor unidad $8.600

albahaca mayo

e Miniperritos
calientes

e Minihamburguesitas

e Minipizzas de
tomates secos y
pesto de albahaca

e Eggrolls de carne,
pollo o vegetarianos

e Gyozas de carne

e Wontons de
arequipe

Valor unidad $8.800




Pasabocas '

Camarones al ajillo
(brocheta)

Jamon serrano con meldn
Jamodn serrano,
albaricoque, rugulay
reduccién de balsamico
Brochetas de pollo al
curry con ciruela y coco
tostado

Cubitos de lomo al
jengibre con teriyaki
Queso holandés con
chutney de uchuvas
Bocaditos de sushi x 2
Canapé de rosas de
salmén

Croquetas de yuca con
tocineta y chutney de
tamarindo

Finger sandwich de
manzana y queso azul
Wrap de pavo con
tomates secos y albahaca
Canasta de patacon con
ceviche de camardn

-

-Gourmet-
_ 5
Langostino en reduccion - 4*’0 s
de maracuya > f ’;”
‘ 4 ‘\: »

Valor unidad $10.800




Pasabocas ess

Infantil

e Empanaditas
hojalradas de carne
e Minipalito de salchicha
e Brocheta de frutas
e Miniperrito caliente
Valor por persona $29.100

La Dulzura

e Shot de pie de limén
e Minialfajor
e Shot de crumble de
uchuva
e Galleta Red Velvet
e Cakepops
Valor por persona $34.500

La Hora del Té

Shot de pie de limon
Mini tiramisu
Mini milhoja

Brownie bite
Valor por persona $34.500

Tartaleta de frutos rojos

Del Mundo

Miniwraps de pera, ricotta y
arandanos,

Brocheta capresse

Minipalitos de queso

Canastas de patacon con ceviche
de mango

Wonton de arequipe y queso

Valor por persona $45.500




Pasabocas

-Volovanes-

-Pequeno 4 cms -

e Sin relleno $8.000
e Con relleno $9.500

-Mediano 8 cms -

e Sinrelleno $10.500
e Con relleno $13.500

-Grande 10 cms -

e Sinrelleno $11.500
e Conrelleno $14.500

-Rellenos -

e Pollo con champifiones

e Pollo con tocineta BBQ

e Champifidny queso

e Espinacay queso

e Espinaca, quesoy
tocineta

e Jamdny queso

e JamoOn, queso y maiz

e Carne cubana

e Frutas

e Ceviche de camarones
(tiene un recargo de
$5.500)







&

~ Bebidas

-Estacion de Café Sencilla-
Tinto, aromatica, té, agua,
azucar, mezcladores, vasos
de cartdn, dulces y galletas.
Valor por persona $8.600

-Estacion de Café y Capuccino -

Tinto, espresso, capuccino,
aromatica, té, agua, azucar,
mezcladores, vasos de
cartéon, dulces y galletas.
Valor por persona $21.500

-Estacion de Caféy
Jugos Naturales -

Tinto, espresso, aromatica,
té, agua, jugos naturales,
azucar, mezcladores, vasos
de cartdn, dulces y galletas.
Valor por persona $25.800

N~

Nuestros empaques son
de materiales reciclables y
biodegradables.
Disminuimos el uso de
plastico {Y esperamos
hacer cada dia mas!




Bebidas

-Frias-

Jugo natural en botella
$5.800

Mezclas de jugos 9 oz
$6.200

Smoothies $8.500

Aguas saborizadas $6.200
Sodas italianas $8.300
Avena natural $6.200
Gaseosa personal $3.500
Copa de vino $18.200
Copa de espumoso $18.200
Cocteles sin licor $18.200
Cocteles con licor $27.500
Juguitos en caja $3.500
Botella de agua $3.500

-Calientes-

Café con leche7 oz $7.500
Chocolate 7 0z $7.500
Capuccino sin licor $9.300
Canelazo 7 0z $7.500
Aguapanela limoén $5.500
Infusién frutas 7 oz $5.000
Adicién de leche de soya o
almendras $4.000




Valores <
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Meseros, Menaje y |

-Alquiler de Menaje-

Alquiler de menaje basico por
persona $6.000. Este valor
puede variar de acuerdo con el
menu seleccionado.

Las pérdidas o roturas seran
facturadas a tu cuenta. Por
favor revisa tu menaje cuando
lo reciba sy lo devuelvas.

-Servicio de Mesero-

x 5 horas diurnas $170.000
Hora diurna adicional $30.500

X 5 horas nocturnas $235.000
Hora nocturna adicional
$50.000

Los eventos por fuera de

Bogota tienen un recargo

adicional en el servicio de
mesero segun la ubicacion.

-Transporte-
El valor del domicilio varia
segun la ubicacion vy el
volumen. Revise este costo
con su asesor comercial en De
Las Abuelas.



-
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alYelle oY Cantelaciones

-Solicitudes- "2
Los pedidos puedes hacerlos de
lunes a viernes de 7:00 am a 5:00 &=
p.m via whatsapp al 3165341421 =
o por email a 5
delasabuelas@delasabuelas.com %

Para confirmar tu pedido debes
hacer un anticipo del 80%, el
20% restante se cancela el dia
previo al evento.

Todos los pedidos estan sujetos &
a disponibilidad,

Sugerimos hacer los pedidos de
lunes a viernes con 2 dias de
anticipacion. Para eventos
grandes o con una dinamica
especial al menos con una
semana de anticipacion.

-Cancelaciones-

Las cancelaciones deberan
hacerse con 24 horas habiles
de anticipacion para eventos
pequefios y 96 horas habiles
para eventos grandes o con
solicitudes especiales, de lo

contrario se cobrara el 80%

del valor facturado.
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delasabuelas@delasabuelas com |

Celular y whatsapp .
(57),316534:1421" '
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Pégina web

i www.delasabuelas.com B
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Instagram
@delasabuelas

Facebook
@delasabuelas

Linkedin
@delasabuelas




